







	SANDERS KITCHEN
	ALL-DAY FAVOURITES
	Snacks
	Østers og caviar
	1 GLAS “CECILIE“ CHAMPAGNE & 3 ØSTERS 295,-
	SÆSONENS ØSTERS NATURAL  285,- pr 6 stk. / 55,- pr. stk.

	VARIATION AF SÆSONENS ØSTERS MED TOPPINGS To natural & fire med tilbehør  295,-
	30 G. BAERII CAVIAR Creme fraiche & blinis
	650,-
	30 G. OSCIETRA CAVIAR Creme fraiche & blinis  750,-


	DRINKS
	70,- 75,- 80,-
	75,- 75,- 75,- 45,- 45,- 30,- 45,- 45,- 45,-
	129,- 139,- 139,- 125,-
	75,- 75,- 85,-
	DRAFT BEER Bertie´s Brew, Pilsner 50 cl. Royal Blanche 50cl Anarkist Pink Poetry IPA 50 cl
	BOTTLE BEER Anarkist Bloody Weizen 33cl Nørrebro Apple Cider 33cl Schiøtz Mørk (Dark) Mumme 33cl
	DRINKS Gin & Tonic Dark N Stormy Aperol Spritz  Chandon Garden Spritz
	SOFT DRINKS Rebæl Rhubarb lemonade Øko Rebæl Lemon lemonade Øko Rebæl Peach Ice tea Øko Pepsi, Pepsi Max Coca Cola Filtered sparkling water per guest Østergård Organic juice - Apple/ginger Østergård Organic juice - Elderflower Østergård Organic juice - Blackcurrant

	DRINKS
	NON-ALCOHOLIC Heineken 0,0% 33 cl. Anarkist Hazy IPA 0,5% 33 cl. Copenhagen Sparkling Tea Blå Arensbak Red – Earthy, forest fruit & juniper Arensbak White – Floral, quince & lemon thyme
	HOT BEVERAGES Americano, double espresso Cortado, Macchiato Latte, Cappuccino, Flat White Selection of Organic Teas from Cocoon Tea Artisans Friis-Holm hot chocolate with whipped cream Friis-Holm cardamom hot chocolate with whipped cream Organic Matcha tea
	-
	60,- 75,- 110/495- 95/365,- 95/365,-
	40,- 45,- 48,- 60,- 75,- 75,- 75,-


	ALL-DAY FAVOURITES
	CHARCUTERIE & OST
	(Til deling)  Dijonnaise, sylt, oliven, brød  205,-
	OMELET  Urter, svampe, ost og skinke  155,-

	SANDERS SIGNATUR BURGER
	Oksekød, rødløg, tomat, salat, pickle, bacon jam & fritter  210,-
	Tilføj Bacon 25,- Tilføj Ost 25,-


	SANDERS TRØFFEL BIKINI
	Dansk skinke, Vesterhavost & trøffelcreme   145,-
	LOBSTER ROLL Brioche, mayonnaise, purløg & chips 195,-

	CÆSARSALAT
	Romaine salat, croutoner,
	Cæsar dressing, parmesan, grillet kylling
	Normal 175,-/ Stor 235,-
	COOKIES AND CREAM Chocolate chip cookies med vanilje is 125,-


	FROKOST
	SANDERS GRØNNE SALAT  Romainesalat, pistacienødder, avocado, agurk & estragon mayo 175,-
	BURRATA & FENNIKELSALT Honningvalnødder, friske urter, chiliolie 175,-
	HIRAMASA CEVICHE Agurkemarinade, koriander & rød chili 175,-
	STEAK TARTARE Håndskåret dansk oksekød, purløg, sprød salat og fritter  255,-
	SVAMPE RISOTTO med saffran og kantareller 255,-
	HUMMER PASTA  Linguine, cherry tomater, piment d´Espelette  475,-
	RØDTUNGE  FILET
	med sauteret spinat og beurre blanc (tilføj 10 gr kaviar 150,- ) 345,-
	STEAK AU POIVRE 300 gr Striploin, shoestring fritter og pebersauce 495,-
	TILBEHØR Grøn salat med passionsfrugt-vinaigrette 75,-  Kartofler sauteeret med urter 95,-


	SØDT & SALT
	TIRAMISU 125,-
	FIGNER Friske figner, creme og kærnemælksis 125,-

	Varme drikke
	AMERICANO, ESPRESSO 40,-
	LATTE, CAPPUCCINO, FLAT WHITE 48,-
	UDVALG AF ØKOLOGISK TE FRA COCOON TEA ARTISANS   60,-
	FRIIS-HOLM VARM CHOKOLADE ELLER KARDEMOMME CHOKOLADE  MED FLØDESKUM    75,-
	MATCHA ØKO  75,-




